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Ultetvény

- Sz616t6kék életkora: 4-60 év

- Terméteriilet: Ivdn-volgy, Porkoldb-volgy, Bencze, GOrogszo

- Mivelési moéd: kordon, guyot, bak

- Fajta: Kékfrankos 49%, Merlot 19%, Cabernet Franc 16%, Cabernet S. 11%,
Kadarka 5%

- Talaj: 16sz mészbabdkkal

- To6keterhelés: 1,5 kg

- Bordsz: Sebestyén Csaba

Sziiret, évjarat

- Sziiret id6pontja: 2021. szeptember-oktéber

Borkészités

- Hagyomadnyos feldolgozds, kézi sziiret fiirtvalogatassal

- Nyilt kdd erjesztés 28-30 C, héjontartdsi id6 7 nap,

- 22 honap 1j és hasznadlt magyar 500 literes tolgyfa hordéban

- Palackozis datuma: 2024. februar
- Palackszam: 16 000

- Cukor: 1,1g/1

- Extract: 28,8 g/1

- Alkohol: 14,0%

- Sav: 5,5g/1

AKi allt mdar mozaikfal el6tt eldmulva, az tudja, hogy a kiilonb6z6 darabok egyiitt olyat hoznak
létre, ami sokkal tobb, mint a darabok dsszessége. Pontosan, mint Szekszard tradicionalis
hézasitdsa a Bikavér. Helyi és nemzetkozi fajtakbol dll ossze és ettl valik igazan egyedivé. [zgazdag,
tele erdei gytimolcsokkel, selymes texturaval.
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