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Ultetvény

- Sz616t6kék életkora: 15-30 év

- Terméteriilet: Gorogszo

- Miivelésmod: kordon, guyot

- Fajta: 50% Kékfrankos, 27% Merlot, 10% Kadarka,
8% Cabernet Sauvignon, 5% Cabernet Franc

- Talaj: 16sz vorosagyaggal keveredve

- To6keterhelés: 1-1,5 kg/t6ke

- Bordsz: Sebestyén Csaba

Sziiret, évjdrat

- Sziiret id6pontja: 2017. szeptember-oktober

Borkészités

- Hagyomadnyos feldolgozas, kézi sziiret fiirtvalogatassal

- Nyilt kddban torténé erjesztés fajélesztével

- Erjedés 28-30 °C-on 8 napig, aztatds id6 2-7 nap

- 20 honapos érlelés, haszndlt 500 literes magyar és francia télgyfa hordokban

- Palackozds datuma: 2019. junius
- Palackszdam: 740 palack
- Cukor: 1,6 g/l,

- Extract: 29 g/l,

- Alkohol: 13,6 %,

- Sav: 5,4 ¢/l

Az utébbi évek munkdja arrol szolt, hogy a szamunkra legkivalobb adottsdgu diil6inkben kialakitsuk
a Bikavér készitéséhez szitkséges fajtadsszetételt. Az igy elkészitett Bikavéreken keresztiil szeretnénk
megmutatni Szekszardi Borvidék valtozatos volgyeiben rejlé értékeket. A Gorogszoi teriileteinken a
sz616t6kék 10szos-vorosagyagos, keleti fekvésti teraszokon nének. Az innen szarmazo borok teltek,
markans savakkal, hosszu érlelési potencidllal.
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