
Ültetvény
-  Szőlőtőkék életkora:
- Termőterület:
- Művelési mód:
- Fajta
- Talaj:
- Tőketerhelés:
- Borász:

Szüret, évjárat
- Szüret időpontja: 

Borkészítés
-  Hagyományos feldolgozás, kézi szüret fürtválogatással
-  Nyílt kád erjesztés 28-30 C, héjontartási idő 7 nap, 
-  22 hó érlelés használt 225 és 500 literes tölgyfa hordóban

-  Palackozás dátuma: 
-  Palackszám: 
-  Cukor: 
-  Extract: 
-  Alkohol: 
-  Sav: 

Cabernet Sauvignonból és Francból készült házasításunk mindkét fajta szépségét megmutatja.
Fekete bogyós gyümölcsök zamata keveredik benne mentával és édes fűszerekkel. Lazán 
hömpölygő, élvezetes, ízgazdag Szekszárdi.

Kapcsolat
Sebestyén Csaba
Telefon: +36/30/378 1210 

sebestyenpince@t-online.hu
www.sebestyen-szekszard.hu

Cabernet

Szekszárd / 2015

 
15 év
Görögszó
guyot
Cabernet sauvignon 60%, Cabernet franc 40%
lösz agyaggal keveredve
1,5 kg
Sebestyén Csaba

2015. október

2017. augusztus
4 500
0,9 g/l
26,0 g/l
12,6 %
4,9 g/l


